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F ¥ Vvara grytor gor det roligare att arbeta
och minskar pafrestningarna pa kRroppen.
Det vinner alla pa.



SAKER KOKSGLADJE

Det ar tufft att arbeta i storkok. Tunga Iyft, varma karl och stora volymer utmanar varje
dag. Nar vi ar ute i verkligheten ar det inte bara service och underhall vi sysslar med.

Vi snappar upp problem, lyssnar till idéer och studerar olika satt att arbeta for att standigt

hitta nya battre l6sningar. En uppmarksamhet som tillsammans med var innovativa,
tekniska kunskap gor att vi kan tillverka kokgrytor som ar enkla att hantera, haller hogsta
kvalitet och skapar de basta ergonomiska losningarna.

50 AR AV FORBATTRINGAR

Getinge Storkok har verkat i branschen sedan 1967
och ar idag marknadsledande tillverkare av grytor till
storkok. Vart goda renommé beror pa produkternas
hoga materialkvalitet och vara sinnrika konstruktioner.
Varje ny modellgeneration av grytor har uppmark-
sammats for hur vara genomtankta nyheter forenklar
det dagliga arbetet.

GRYTOR SOM KLARAR MER

Det mesta av var teknikutveckling handlar om att
kokgrytan ska kunna utféra fler uppdrag med mindre
manuell insats. Det finns mycket att vinna pa att vélja
en gryta som bade kan koka, mosa, vispa och kyla
maten. FOr att inte tala om hur bra det ar att den
diskar sig sjalv nar maten star pa bordet. Vara grytor
ar sakra, slitstarka och enkla att rengora.

SAKER SERVICE OCH NARA KONTAKT

Vara grytor haller lange och ger en lag driftskostnad.
Men som med all teknik, mar de bast av regelbunden
underhallsservice. Getinge Storkok har ett nat av
kvalificerade servicepartners runt om i Sverige som
far kontinuerlig fortbildning och alltid kan erbjuda
kompetent hjalp nara till hands. Serviceorganisationen
star i sin tur i kontakt med var produktutveckling.
Tillsammans kan vi skapa annu fler forbattringar.

UTBILDNING INGAR

Aven om en gryta frén Getinge Storkok &r enkel att
anvanda ingar alltid en utbildning i hur ni utnyttjar
grytans fulla potential. Ni far besok av en av vara
kockar som gar igenom anvandningen och lar er alla
knep och finesser. Det finns aven en hel del som
varje anvandare kan gora for att laga maten pa ett
mer energieffektivt satt. Med e-log™ som tillagg okar
medvetenheten och energiférbrukningen minskar
markant.

GRYTAN ANPASSAS FOR KOKET

Nar ett kok ska byggas om ar vissa ramar och forut-
sattningar svara att andra. Getinge Storkok erbjuder
tillsammans med sina aterforsaljare stora mojligheter
till anpassning. Vi delar garna med oss av var kunskap
och erfarenhet och ser fram emot att ratta in vara
kokgrytor efter de omstandigheter som rader i ert kok.

VALKOMMEN TILL
GETINGE STORKOK!



Enkel och anvandarvanlig pekRskarm
Flera funktioner kan styras samtidigt
Vridbart lock for enklare rengoring

Bolt-Less installation

Unika tillbehor - fotpedal och kantinvagga

EN NY GENERATION
KOKGRYTOR

M5 - KLARAR ANNU MER

Var nya M5-gryta har en ny kontrollpanel i form av
en grafisk pekskarm som ger tydlig dverblick och ar
enkel att anvanda. Det finns ocksa mojlighet att styra
flera funktioner samtidigt.

Mantel- och kdrntemperaturmadtningen ar som i
tidigare generationer mycket exakt. Liksom flodes-
mataren for vattenpafyliningen som gor det mojligt
att dosera i deciliter.

M5-grytans tathet, pelarkonstruktion och service-
tillganglighet ar forbattrad, vilket hojer kvaliteten

och sakerheten for anvandaren. Givetvis ar den
ocksa utrustad med det populara och unika vridbara
locket. Med ett enkelt handgrepp vrider du locket

pa hogkant och for ner det i grytan. Sedan ar det
bara att spola rent med duschpistolen. Allti en god
arbetsstallning.

Grytans angmantel &r naturligtvis utrustad med ett
slutet angsystem och har automatisk vattenpafylining.
M5 i Bas, Midi och Maxi-version ar dessutom forsedd
med en unik LED-belysning i locket vilket ger en
tydlig dverblick genom inspektionsgallret dven nar
locket ligger pa.

UNIKA TILLBEHOR

For M5 finns tva uppskattade tillboenér som &r unika
for Getinge Storkok. Dels en revolutionerande
kombination av vagga och hylla som pa ett enkelt,
sakert och ergonomiskt satt kan stjdlpa upp portioner
i kantiner utan behov av skopor och slevar. Dels

en fotpedal som ger dig bada handerna fria nar du
arbetar med grytan.

M5
Varianten med traditionell tipphojd pa 400 mm.

M5 HI

Varianten M5 Hi har en hogre, 600 mm, tipphojd
som ger battre ergonomi och enklare utportionering,.

M5 BL

M5 BL ar en helt ny variant med Bolt-Less installation.
M5 BL ar helt fristaende pa ben och behover inte

bultas i golvet. Ingen borrning som kan skada golvets
tatskikt kravs vid installation. Tipphojden ar 600 mm.



EN NY GENERATION KOKGRYTOR




UPPSIKT UTAN AVBROTT
MED LED-BELYSNING



EN NY GENERATION KOKGRYTOR

INTELLIGENT KOKNING & BRYNING

Kokningsfunktionen anvander dubbla effektsteg och en
noggrann temperaturmatning. Detta medfor en snabb
uppvarmning och darefter en jamn temperatur. Om en
produkt tillfors i grytkarlet reagerar styrsystemet direkt
och aterstaller temperaturen. Kokningsprocessen kan
aven tidsstyras. Nar installd tid har gatt ut tar ett varm-
hallningsprogram over. Vid hoga temperaturer finns
aven mojlighet att bryna direkt i grytan. Kokningsfunk-
tionen pa Midi- och Maxi-versionerna omfattar dven ett
helt nytt program for jasning av degar.

KARNTEMPERATURSTYRNING

Det ar temperaturen pa sjalva maten som ar avgorande
for automatiken vid kokning och kylning med karntem-
peraturstyrning. Perfekt for mat som latt kokar Gver. En
givare som mater produktens temperatur styr koknings-
eller kylningsprocessen. Karntemperaturstyrning ar aven
en forutsattning for dokumentering och uppfoljning via
Getinge Storkoks kontrollprogram for HACCP, gs-doc™.

LED-BELYSNING

En unik nyhet pa M5 Bas, Midi och Maxi-version ar
LED-belysningen i locket som ger en perfekt 6verblick
genom inspektions-gallret nar locket ligger pa. Detta
effektiviserar arbetet mycket da man slipper 6ppna
locket for att kontrollera matlagningsprocessen och
darefter dterstarta omroraren efter att locket stangts.

KONTROLLERAD STJALPNING

Samtliga kokgrytor i M5-generationen levereras med
elektroniskt styrd stjalpning som standard. ART (Auto-
matic ReTilt) dterstjalper automatiskt grytkarlet och
mojliggor enkel fylining i alla typer av karl med mycket
hog noggrannhet.

EXAKT VATTENPAFYLLNING

Pipen ar monterad direkt pa grytkarlet vilket minimerar
risken for férorening via ytor som inte ar avsedda for
hantering av livsmedel. Vattenpéafyliningen ar elektroniskt
styrd via en flodesmatare. Exakt vattenmangd anges pa
den nya grafiska displayen. Manuell vattenpafylining kan
dessutom nér som helst paborjas via en sérskild knapp
som ligger utanfor displayen!

KRAFTFULL OMRORNING

Omroraren har 6 forinstéllda program (fran 5 till 155
varv/min) som tacker in allt ifrdn mycket skonsam om-
rorning till hdgvarvig omrérning vid vispning. Omroraren
ar mycket kraftfull vilket till exempel innebér att det gar
att gora potatismos fran en full gryta med kokt potatis.
Omrorarverktyget av rostfritt stal, ar volymgraderat och
monteras enkelt i grytkarlet. BAde omrorarverktyg och de
avtagbara skraporna diskas enkelt i diskmaskin. En dedi-
kerad knapp for Hold-To-Run av omréraren vid Oppet lock
har inforts pa M5 for att underlatta arbetet ytterligare.

EFFEKTIV KYLNING

Kylningsfunktionen anvander vanligt kallvatten for

att kyla ned kokgrytans dngmantel. Kylningen styrs
elektroniskt vilket medfor ett maximalt utnyttjande av
vattnet och en stor vattenbesparing i forhallande till
traditionella system.

| W C - EXTERN KYLNING

Ice Water Chilling ar perfekt for ett kok som levererar
kyld mat eftersom kylningen sker direkt i grytkarlet.
Detta sparar mycket tid och reducerar antalet tunga

lyft for personalen till ett minimum under tillagnings-
processen. IWC ar ocksa utmarkt vid tillagning av kalla
ratter da det garanterar att produkten inte kommer
upp i temperaturer som kan orsaka tillvaxt av mikro-
organismer. IWC ar ett hogpresterande system for
nedkylning direkt i grytan via en extern kylanlaggning.
Eftersom kylning av livsmedel &r en process som ar helt
beroende av korrekt temperatur och nedkylningshastig-
het ingér alltid gs-doc™ vid forséljning av kokgrytor med
IWC for att underlatta kvalitetssakringsarbetet.

PROGRAMMERING & INSTALLNINGAR

Grytans styrningselektronik ar dven forsedd med en
programmeringsfunktion dar olika program kan lagras

i minnet. Detta bade forenklar och hojer effektiviteten i
matlagningen.



EN NY GENERATION KOKGRYTOR




UNIK REVOLUTIONERANDE KANTINVAGGA
-ENKEL, SAKER OCH ERGONOMISK!



[LBEHOR FOR EN
FNKLARE VARDAG

UNIK KANTINVAGGA

En revolutionerande kombinerad vagga och hylla for
grytkarlet. Vaggan roterar tillsammans med grytkarlet i
stjdlpningsrorelsen vilket medger portionering i kantiner
utan skopor, slevar och kladd. Fyll enkelt upp en kantin

i taget med vilken produkt som helst.

Vrid vaggan ett halvt varv och den laser sigi ett lage
som ger dig en optimal avstallningsyta for mjolkpaket

i direkt anslutning till grytkarlet. Placera ett 20 liters
mjolkpaket pa hyllan och 1&t mjoélken rinna genom lockets
galler samtidigt som omroraren arbetar. Enkelt, sakert
och ergonomiskt.

ACT DISKVERKTYGET

Diskverktyget ACT (Advanced Cleaning Tool) ar ett
verktyg som snabbt och effektivt rengdr grytkarlet och
minskar arbetsbelastningen.

Diskverktyget styrs av ett enkelt och komplett disksystem
med tre forinstallda program. Valj program, tillsatt en
tablett ACTab diskmedel och diskningen startar och
skots automatiskt. Bara att skélja ur innan den ar klar att
anvandas igen.

+ ACT klarar att rengdra en gryta utan foregaende blot-
laggning vilket reducerar vatten och energiforbrukning.
Detta medfor battre driftsekonomi och mindre miljopa-
verkan.

+ ACT diskar med samma effektivitet gdng efter gang
(noggrannheten 6kar i och med att diskprocessen likrik-
tas i hogre grad med mindre inverkan fran yttre faktorer).

+ ACT har en ny unik rund diskborste som dven roterar
runt egen axel. Det betyder att den skéljs av under tiden
och haller sig fri fran matrester under hela diskningen.

+ ACT Okar effektiviteten avsevart eftersom diskprocessen
gar snabbare och blir annu mer verkningsfull med vara
egenutvecklade disktabletter ACTab.

UNIK FOTPEDAL

Later dig ha bdda handerna fria nér du arbetar med
grytan. S& lange fotpedalen halls nedtryckt tillats
omroraren att rotera 20 varv/min med locket 6ppet.
Fotpedalen kan aven likt knappen anvandas till manuell
vattenpéfylining och till stjdlpning av karlet.

SILPLAT

Silplaten ar ett ovarderligt tillbehor vid témning av till
exempel potatis eller pastavatten. Den stabila silplaten
monteras med ett enkelt handgrepp i grytkarlets utlopp.

DUSCHPISTOL

GOor det enkelt att reng6ra grytan. Duschpistolen ar slag-
talig och tilldter att justera bade strélens koncentration
och tryck. Duschpistolen kan enkelt hangas pa grytans
pelare och levereras med blandningsbatteri for varmt
och kallt vatten.

MATSTICKA

Matstickan anvands for att f& kontinuerlig kontroll pa
utnyttjad volym i grytkdrlet. Perfekt anpassad for att
hangas pa grytkarlets kant.

VERKTYGSVAGN

Verktygsvagnen underlattar vid forflyttning och férvaring
av till exempel silplatar och tomningsplatar. Vagnen ar
konstruerad i rostfritt stal och finns i utférande for tva
eller tre uppsattningar verktyg.

AVTAPPNINGSVENTIL

Fjarilsventil i hygieniskt utférande for avtappning av
grytkarlet eller anslutning av pump. Utford helt i rostfritt
stal med packning av EPDM. Kan levereras i storlekarna
2"och 3" och i ISO- eller SMS-utférande.



FABRIKSANPASSNINGAR

Nedanstdende utforanden ar exempel pa mojligheter
till specialanpassning som finns att tillgd. Kontakta oss
pa Getinge Storkok eller ndgon av véra aterforsaljare sa
kan vi tillsammans hitta den optimala [6sningen for just
ert kok!

GRYTOR | ANGUTFORANDE

Grytorna kan anpassas for uppvarmning med anga fran
befintlig extern dngpanna.

LAGER

Anpassade lager till de flesta p& marknaden forekom-
mande fabrikat kan tillverkas pa bestéllning. Detta gor
det mojligt att montera en ny gryta av modellerna M5
eller M5 Hii en befintlig linje med grytor. Losa lager kan
ocksa tillverkas fér montering pa annan utrustning eller

pa vagg.

ELANSLUTNING

Grytans elektriska utrustning kan anpassas for andra
natspanningar.

PELARE

Grytans stodpelare kan specialtillverkas i flera olika
bredder for att gora det majligt att montera nya grytor
vid befintliga golvbrunnar dar det tidigare funnits
grytor av andra fabrikat. Mojlighet finns ocksa att
anpassa placeringen av el och vattenanslutning.

SAKERHET

Grytans angsystem ar sakrat mot dvertryck. Utover detta
system finns sakerhetskomponenter som manometer
och sakerhetsventil av hdgsta kvalitet. Varmeelementen
ar monterade i en unik konstruktion som ser till att
elementen alltid befinner sig under vatten. Elementen
ar aven forsedda med Overhettningsskydd.

Grytans system for stjalpning ar forsett med ett rasskydd
som ser till att grytkarlet alltid star sakert i alla positio-
ner. Omrorarens varvtal 6vervakas kontinuerligt av ett
Overvarvsskydd vilket garanterar att installt varvtal
aldrig 6verskrids. Grytorna har dven en lag ljudniva
(max 60 dB(A)) och en mycket lag yttertemperatur pa
cirka 30°C.



MED GS-DOC™ OCH E-LOG™

ENKEL DOKUMENTATION @

E-LOG™ (TILLVAL)

En gryta frdn Getinge Storkak ar mycket energieffektiv
med en verkningsgrad pa 95% (uppmatt enligt EFCEM's
standard).

Det finns dock en hel del som anvandaren kan gora
for att laga mat pa ett energieffektivt satt. Koka inte
pa onddigt hoga temperaturer, varmhall inte maten
under onddigt 1dng tid etc. For att hjalpa anvandaren
att minska energiatgangen vid matlagning har Getinge
Storkok tagit fram ett hjalpmedel, e-log™ som loggar

energiforbrukning bade per process och i stand-by lage.

e-log™ kan dven summera energiforbrukning under
hela grytans livstid.

Respektive grytas energiforbrukning gar att folja via en
vanlig webblasare. | standardutférande ingar en forenk-
lad version av e-log™ som kan koras fran kokgrytans
grafiska display.

GS-DOC™ (TILLVAL TILL MAXI)

gs-doc™ &r ett system framtaget for att forenkla doku-
menteringen i en HACCP-plan. Systemet lagrar informa-
tion vid varje enskild kokprocess s& som temperatur,

tid och vilken medarbetare som har kort processen.
Systemet hanterar dven samtliga driftslarm. All data
sparas lokalt i respektive gryta. For att granska driftinfor-
mationen surfar man in pa grytan pd samma satt som
med e-log™. Som standard ingdr en forenklad version av
gs-doc™ som kan koras fran kokgrytans grafiska display.

TEKNIK

e-log™ och gs-doc™ finns pa en webbserver i grytans
elektronikstyrning. Detta gor grytan till en del av det
lokala natverket. For fidrradministration kopplas det
lokala natverket upp mot internet.

VILKEN VERSION AV M5 BEHOVER NI?

Mini Bas Midi Maxi Maxi/IWC
Flodesmatning ° ° ° ° °
Kokning ° ° ° ° °
Tidsstyrning ° ° ° ° °
Omrorning ° ° ° °
ACT Tillval Tillval Tillval Tillval
Kylning ° ° °
Jasning ° ° °
Programmering ° ° ° ° °
Karntemperatur ° °
Diagnostiksystem o ° ° ° °
Cook & Chill b
gs-doc™ Tillval L4
e-log™ Tillval Tillval Tillval Tillval Tillval
[} [ ] [ )

Led-belysning i locket L




SPECIFIKATIONER

A )
- KOKGRYTA M5BL

— TIPPHOJD 600 MM

1. KALLVATTEN, GANGA R15 UTV. 2. VARMVATTEN, GANGA R15 UTV. 3. ELANSLUTNING, 3N 50 HZ 400/230V. PE (INBYGGD ARBETSBRYTARE)

Effekt Effekt  Sakring  Uppkok.tid

Liter  mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kw omrorare A ca. min
50 240 655 240 605 610 140 1035 800 1716 900 15,0 0,55 25 25
75 240 655 240 605 610 140 1035 800 1716 900 15,0 0,7 25 35
100 240 740 240 690 610 140 1035 900 1786 900 22,5 0,75 35 30
150 240 960 240 910 610 140 1253 900 1966 900 30,0 1 50 35
200 240 960 240 910 610 140 1253 900 1966 900 35,0 1,5 63 35
300 240 1085 240 1035 610 140 1378 900 2070 900 45,0 2,2 80 35

ALTERNATIVA UTFORANDEN FINNS, T.EX MODELLER FOR: HOGRE NATSPANNINGAR, UPPVARMNING MED DIREKTANGA OCH MED MEDIEANSLUTNING BAKAT.



SPECIFIKATIONER

KOKGRYTA M5HI

TIPPHOJD 600 MM

A B C I Edrd

1. KALLVATTEN, GANGA R15 UTV. 2. VARMVATTEN, GANGA R15 UTV. 3. ELANSLUTNING, 3N 50 HZ 400/230V. PE (INBYGGD ARBETSBRYTARE)

K Effekt Effekt Sakring Uppkok.tid

Liter mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kW Omrdrare A Ca. min
50 160 655 240 605 104 330 610 185 564 800 1716 900 150 0,55 25 25
75 160 655 240 605 193 330 610 185 564 800 1716 900 15,0 0,7 25 35
100 160 740 240 690 247 430 610 185 564 900 1786 900 225 0,75 35 30
150 160 960 240 910 409 430 610 185 564 900 1966 900 30,0 1, 50 35
200 160 960 240 910 409 430 610 185 564 900 1966 900 35,0 1,5 63 35
300 160 1085 240 1035 543 580 610 185 564 900 2070 900 45,0 2,2 80 35

ALTERNATIVA UTFORANDEN FINNS, T.EX MODELLER FOR: HOGRE NATSPANNINGAR, UPPVARMNING MED DIREKTANGA OCH MED MEDIEANSLUTNING BAKAT.



1 1'#513 Ty )H-IJ SPECIFIKATIONER
SmhESS—— KOKGRYTA M5

ﬁ— . TIPPHOJD 400 MM

A B C il Edr

1. KALLVATTEN, GANGA R15 UTV. 2. VARMVATTEN, GANGA R15 UTV. 3. ELANSLUTNING, 3N 50 HZ 400/230V. PE (INBYGGD ARBETSBRYTARE)

K Effekt Effekt Sakring Uppkok.tid

Liter mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm kW Omrdrare A Ca. min
50 160 655 240 605 63 330 410 185 564 800 1716 900 150 0,55 25 25
75 160 655 240 605 152 330 410 185 564 800 1716 900 15,0 0,7 25 35
100 160 740 240 690 206 430 410 185 564 900 1786 900 225 0,75 35 30
150 160 960 240 910 369 430 410 185 564 900 1966 900 30,0 1, 50 35
200 160 960 240 910 369 430 410 185 564 900 1966 900 35,0 1,5 63 35
300 160 1085 240 1035 503 530 410 185 564 900 2070 900 45,0 2,2 80 35

ALTERNATIVA UTFORANDEN FINNS, T.EX MODELLER FOR: HOGRE NATSPANNINGAR, UPPVARMNING MED DIREKTANGA OCH MED MEDIEANSLUTNING BAKAT.



EKONOMI - MILJO - KVALITET - SAKERHET - ERGONOMI - HYGIEN

GETINGE

ATERFORSALJARE:

Getinge Storkok AB

Ekebergsvagen 11 - 305 75 Getinge
Telefon 035-17 99 90
info@gsab.nu - www.gsab.nu



